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M
ême si la guerre des 
chiffres fait rage, le 
regroupement des 
deux anciennes régions 
Languedoc-Roussillon 
et Midi-Pyrénées fait 
de l’Occitanie un des 
plus grands vignobles du 

monde sinon le plus grand. Sans chau-
vinisme, c’est en tout cas le plus beau, le 
plus varié. On y trouve, déclinés en trois 
couleurs, des vins de sables élevés au 
niveau de la mer, des vins d’altitude au 
nord de la région, des vins de plaine ou 
de coteaux.
On y trouve surtout des femmes et des 
hommes qui travaillent la terre, parfois 
depuis des générations, avec une envie d’en 
tirer le meilleur. Midi se promène d’un 
département à l’autre pour raconter ce grand 

vignoble par ses Appellations d’Origine 
Contrôlée. À déguster avec modération, mais 
avec ferveur et fierté pour soutenir la filière 
malmenée par le confinement. Une visite 
qui dépasse les simples frontières de l’Oc-
citanie dans la mesure où plusieurs appella-
tions font fi des frontières administratives.

LANGUEDOC- 
ROUSSILLON
AUDE

AOC Cabardès
Le vignoble du Cabardès est sans aucun 
doute parmi les plus singuliers du Lan-
guedoc. Situé à la jonction entre l’est et 
l’ouest, il a la particularité de bénéficier 
à la fois des climats méditerranéens et 
océaniques. Cette dualité se poursuit 
jusque dans les vents qui façonnent ses 
540 ha de terroirs : le vent marin d’un 
côté et le Cers de l’autre. Les viticul-
teurs qui parviennent à appréhender ces 
éléments naturels produiront des vins 
complexes avec beaucoup de fraîcheur.

 Orienté plein sud face à la magistrale cité 
de Carcassonne qu’il domine, le vignoble du Cabardès 
offre une vue spectaculaire sur les Pyrénées.

AOC La Clape
Les vignobles de la Clape constituent l’un 
des lieux les plus ensoleillés de France. 
Avec ses 15 000 ha dont 735 hectares  
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Des milliers d’hectares, des millions 
d’hectolitres, des domaines familiaux 

ou des caves coopératives...  
Midi déroule cette semaine  

la carte des vins AOC de la région.

des vignobles
Le plus beau
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tins découvrent au XVIe siècle le principe 
de la seconde fermentation en bouteille.
Mais l’histoire du vignoble en tant que 
tel est déjà mentionnée dans des écrits 
romains datant du premier siècle de notre 
ère.

 Avec sa variété de climats et son 
emplacement privilégié dans une aire de confluence 
méditerranéenne et océanique, l’appellation Limoux 
compte quatre terroirs bien distincts.

AOC Corbières
Première AOC du Languedoc et qua-
trième de France en superficie, l’appel-
lation Corbières s’étend sur 11 000 ha. 
1 300 viticulteurs y œuvrent aujourd’hui.
Les conditions arides permettent de 
produire des vins de caractère, charpen-
tés et solides. Des vins tant appréciés 
qu’à l’époque romaine la production fut 
limitée pour ne pas faire d’ombre aux vins 
italiens.

 L'appellation Corbières dispose depuis 
2005 d’une appellation communale : l’AOC Corbières-
Boutenac qui se situe autour du massif du Pinada  
et réunit 28 producteurs.

AUDE HÉRAULT

AOC Minervois
Avec ses 4 000 ha de superficie en AOC et 
15 000 au total, le vignoble du Minervois 
est parmi l’une des plus vastes du Lan-
guedoc. Elle est connue depuis toujours 
pour ses vents qui, au VIe siècle av. J.-C. 
accueillait déjà les premiers colons grecs 
venus cultiver ce vaste amphithéâtre. Le 
Cers et le Marin, qui balayent ardemment 
ces vastes étendues y étaient déjà craints, 
puis vénérés. Ils confèrent aux vins une 
singulière élégance et rondeur.

 C’est avec la construction du Canal du 
Midi qui facilita le transport des vins que l’appellation 
connue une véritable révolution au XVIIe siècle.

HÉRAULT

AOC Clairette du Languedoc 
La Clairette du Languedoc est la plus 
petite appellation du Languedoc. Avec 
ses 90 ha, elle en est néanmoins la plus 
ancienne aussi. Le climat méditerranéen 
dont elle jouit, chaud et sec, est idéal 
pour la culture du seul cépage qui y est 

cultivé : la Clairette blanche. Si au fil des 
ans, l’appellation a progressivement perdu 
sa réputation, elle connaît un renouveau 
en devenant le vin de base du célèbre 
Vermouth.

 Avec ses arômes de poire, de miel  
et de pêche, la Clairette du Languedoc faisait  
le régal du Roi Louis XI.

AOC Faugères
Nichée dans une nature sauvage, sur 
les premiers contreforts des Cévennes, 
l’AOC Faugères compte 1 862 ha. Dans ce 
remarquable écosystème, 35 % des vignes 
sont cultivées en agriculture bio et 80 % 
des domaines ont adopté des éco-pra-
tiques. L’alliance des terroirs de schistes, 
du soleil et de la fraîcheur des bois donne 
des vins d’une grande minéralité, marqués 
par des arômes de garrigues.

 Avec un climat méditerranéen très aride, 
les sols de schistes ont tendance à absorber la 
chaleur le jour pour la restituer la nuit. Aussi on aime 
à dire que les raisins, à Faugères, mûrissent la nuit !

AOC Picpoul de Pinet
Exclusivement dédiée à la production 
de vin blanc, l’AOC Picpoul de Pinet est 
incontestablement la plus grande région 
de production de vin blanc du Languedoc. 
Étendue autour du Bassin de Thau, elle y 
a connu ses premières heures au IIe siècle 
de notre ère.

 Étymologiquement, le nom de «Picpoul» 
viendrait du terme «Piquepoul» qui évoque l’habitude 
qu’ont les poules de «picorer». Rapport au cépage 
«Picpoul» qui s’égrène très facilement.

AOC Pic Saint-Loup
Très à la mode sur les tables depuis 
quelques années, l’appellation Pic 
Saint-Loup présente une fabuleuse 
expression organoleptique qu’elle doit à 
la singularité de son climat. Le relief offre 
des influences à la fois continentales et 
méditerranéennes. Grand ambassadeur 
languedocien, le Pic Saint-Loup repré-
sente une superficie de 1 500 ha pour 55 
producteurs seulement.

 Dans cette appellation en plein essor,  
la culture de la vigne est une affaire de famille.  
La plupart des domaines se transmettent en effet  
de génération en génération et pérennisent ainsi  
un savoir-faire traditionnel tout en amenant un 
nouveau souffle.

AOC Saint-Chinian
Bien qu’elle ne soit pas l’appellation la 
plus connue du Languedoc, l’appellation 
Saint-Chinian est pourtant la 4e appella-
tion Languedocienne en volume. Son ter-
roir est partagé en deux, de part et d’autre 
de l’Orb et du Vernazobres. Constituées 
de schistes, de grès, de calcaire, de bauxite 
et d’argile, ces multiples variétés de sols 
en font une aire privilégiée pour produire 
différents styles de vins. Des rouges gour-
mands et souples aux plus corsés et longs, 
elle offre des typicités aromatiques pour 
tous les goûts.

 En 794, Saint-Benoît d’Aniane fonde le 
monastère Saint-Laurent autour duquel il plante de la 
vigne. Plus tard, cet édifice est renommé Saint-Anian 
puis, au Moyen-Âge, Saint-Chinian.

AOC Terrasses du Larzac
Adossée aux majestueux reliefs du Causse 
du Larzac, l’appellation Terrasses du Lar-
zac est connue pour ses grandes falaises 
de calcaire et ses dénivelés impression-
nants. Ici, les 800 mètres d’altitude et 
l’éloignement de la mer confèrent aux 
vins qui y sont produits une surprenante 
fraîcheur qui en fait aussi toute la com-
plexité, l’élégance… et la renommée. Ce 
territoire organisé en terrasses, difficile 
à cultiver, ne permet aux 90 producteurs 
qui y sont implantés de produire que des 
rouges. L’activité viticole s’est particuliè-
rement développée depuis le XVIe siècle, 
où de gros travaux de défrichement et 
d’épierrement ont dû être réalisés.

 Les cadastres datant du XVIe siècles 
tendent à laisser penser qu’à cette alors, tous  
les habitants possédaient des parcelles de vignes  
et se servaient du vin comme monnaie.

PYRÉNÉES-ORIENTALES

AOC Collioure 
L’histoire de l’appellation de Collioure 
remonte au VIe siècle av. J.-C. À l’époque, 
Port-Vendres est le premier port de com-
merce du Roussillon et permet de relier 
le monde occidental au monde oriental. 
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en AOC Languedoc-La Clape, l’appel-
lation est reconnue comme étant le plus 
vaste site naturel classé du Languedoc. 
Soumis à la tramontane et à un climat 
méditerranéen, le terroir essentiellement 
composé de sols calcaires permet de 
produire des vins marins avec beaucoup 
de fraîcheur et de minéralité.

 Au temps des Romains, la Clape était 
encore une île surnommée «Insula Laci» en raison de 
ses nombreux lacs. Jules César l’offrait aux meilleurs 
de ses hommes pour qu’ils puissent y cultiver la vigne.

AOC Fitou
L’appellation Fitou est à la fois la plus 
ancienne AOC rouge du Languedoc mais 
constitue par ailleurs l’un des terroirs les 
plus hétérogènes en France. Implantés 
en deux secteurs distincts, les 2 300 ha 
de vignes qui y sont cultivés répondent en 
effet à de multiples microclimats. À l’Est, 
l’étang de Leucate et son climat maritime ; 
à l’Ouest le Mont Tauch et son climat plus 
sec.

 L’AOC Fitou compte 215 producteurs  
qui produisent exclusivement du vin rouge.

AOC Limoux
L’AOC Limoux est sans aucun doute l’ap-
pellation la plus au cœur du Pays Cathare. 
Elle couvre l’ensemble des coteaux sur-
plombant la Vallée de l’Aude. Pionnière 
dans l’élaboration de vins effervescents, 
c’est en effet ici que les moines bénédic-

MIDI-PYRÉNÉES  
ET LOT-ET-GARONNE
AVEYRON

AOC Côtes-de-Millau
Appellation en plein rajeunissement, 
l’appellation Côtes-de-Millau a pourtant 
déjà connu de grandes heures de gloire 
lorsque, durant des siècles, le vin garan-
tissait la prospérité du Sud-Aveyron. 
D’innombrables terrasses de vignes per-
mettaient alors de produire des centaines 
de milliers d’hectolitres ensuite expor-
tés. Les vignerons des Gorges du Tarn 
travaillent à pied d’œuvre en arrachant les 
vieux ceps et en replantant des cépages 
ancestraux. Moins de quantité mais plus 
de qualité pour cette appellation  
qui compte bien retrouver ses  
lettres de noblesse.

 Un pressoir préhistorique découvert 
dans la bourgade de Montjaux laisse penser que 
l’appellation des Côtes-de-Millau est l’une des plus 
anciennes de France.

AOC Marcillac
Entre Rodez et Conques, grâce 
au vallon qui l’abrite, elle béné-
ficie d’un microclimat stable 
et équilibré, propice à l’élabo-
ration de vins rouges à la fois 
tanniques et très aromatiques. 
Elle est la plus importante 
appellation aveyronnaise et 
les terrasses sur lesquelles les 
vignes sont cultivées se trouvent sur 
les pentes les mieux exposées de la 
vallée.

 Le Fer Servadou (ou Mansois) est 
le cépage le plus utilisé dans les assemblages 
de vins de Marcillac. Étymologiquement, 
ce cépage doit son nom à cause de 
son bois, très difficile à tailler (comme 
un morceau de fer pourrait l’être) ainsi qu’à sa 
grande conservation («servadou» signifie «bonne 
conservation» en occitan).

AOC Estaing
Ici, entre l’Aubrac et la vallée du Lot, les 
vignes se réveillent tous les jours face aux 
cultures de châtaigniers plantés versant 
Nord. Les terrasses de schistes et  

Le vignoble, d’abord implanté par les 
Phéniciens puis les Grecs, sera moderni-
sé au Moyen-Âge par les Templiers qui 
concevront un système de filtrage encore 
utilisé actuellement. Le climat qui offre 
soleil, tramontane et vent marin façonne 
des terroirs propices à l’élaboration de 
vins puissants et généreux.

 L’appellation Collioure est organisée 
en balcons de schistes gris qui dominent la mer 
Méditerranée. Ici, le travail de la vigne ne peut être 
que manuel tant ces terrasses sont étroites.

AOC Côtes-du-Roussillon
L’appellation «Côtes du Roussillon» est 
comparable à un grand carrefour. La 
mer Méditerranée à l’Est, le Canigou à 
l’Ouest, les Corbières au Nord et l’Es-
pagne au Sud en font un vaste amphithéâ-
tre composé de terrasses et de collines. 
Pas moins de 2 200 viticulteurs œuvrent 
sur cette aire de 4 500 ha qui offre de 
nombreux terroirs traversés par les 
fleuves de l’Agly, la Têt et le Tech.

 La mosaïque de terroirs est d’une si 
grande richesse que l’appellation se compose de 
cinq sous appellations afin de donner aux vins une 
véritable identité. Parmi ces dernières : Caramany ; 
Latour-de-France ; Lesquerde ; Tautavel et les Aspres.

AOC Maury 
De remarquables falaises calcaires font 
la typicité du vignoble de Maury qui, 
situé entre 140 et 350 mètres d’altitude, 
s’impose dans le Roussillon comme une 
appellation de grande renommée. Pas 
question de produire de la quantité mais 
de la qualité, ici le rendement moyen est 
plus bas que partout ailleurs. Il faut dire 
que la vigne s’y cultive sur des pentes et 
collines accidentées, où les machines 
n’ont pas leur place mais seulement la 
passion des hommes et des femmes qui 
font vivre ces 310 ha.

 Les sols de l’appellation sont presque 
exclusivement composés de schistes noirs. C’est cette 
particularité qui donna le nom de Maury, Amarioles  
ou Amariolas, signifiant «terre noire».

Corbières | Aude

Pic Saint-Loup | Hérault
Collioure | Pyrénées-Orientales
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AOC Tursan
Dans le prolongement du Madiranais, 
l’appellation de Tursan se situe sur les 
cantons d’Aire-sur-Adour et de Geaune.

 Une des particularités de cette appellation 
mi landaise mi-gasconne est la culture du cépage 
local le Baroque.

GERS HAUTES-PYRÉNÉES

AOC Pacherenc du Vic-Bilh 
L’appellation Pacherenc du Vic-Bilh 
partage ses terres avec l’appellation 
Madiran. Si les vins de Madiran sont 
rouges par définition, ici ne sont produits 
que des vins blancs, moelleux ou secs. Les 
seuls cépages du Petit et Gros Manseng ; 
Petit Courbu et Arrufiac y sont cultivés. 
Des vendanges tardives permettront à 
ces derniers d’être récoltés à sur maturi-
té et de donner ainsi des vins doux, très 
aromatiques et vifs. Quant aux vins blancs 
secs – encore produits de manière assez 
confidentielle – ils seront marqués par 
des arômes de miel et d’agrumes.

 Sur l’aire de production de l’AOC 
Pacherenc Vic-Bilh, les vignes sont traditionnellement 
cultivées sur des piquets alignés. C’est cette 
particularité qui explique le nom de «Pacherenc»  
qui, du gascon «pachet-en-rène», signifie «piquets  
en rangs».

AOC Madiran 
Si les pèlerins de Saint-Jacques de Com-
postelle ont influencé la dynamique des 
vins du Sud-Ouest, c’est particulièrement 
vrai pour les vins du Madiran dont ils ont 
considérablement élevé la réputation 
dans le passé. Il était d’ailleurs surnommé 
«vin de curé». Ces vins sont principale-
ment issus du Tannat, cépage embléma-
tique de la région qui en produit plus de  
la moitié de la production mondiale.

 Les vins s’exportaient jusqu’en Finlande  
et en Russie au XVIe siècle. Henri IV en avait même fait 
un vin de cour.

AOC Bearn
Appellation assez anonyme, l’AOC 
Béarn produit pourtant des vins tout à 
fait qualitatifs. L’aire de production qui 
comprend 270 ha de vignobles se confond 
par endroits avec le Madiranais et le 
Jurançonnais.

 Les vins béarnais étaient particulièrement 
appréciés de Jeanne d’Albret, mère d’Henri IV.  

LES SOUS-APPELLATIONS 

AOC CÔTES-DU-ROUSSILLON  
LES ASPRES :
Réservée à des vins rouges  
tranquilles de garde.
AOC CÔTES-DU-ROUSSILLON 
VILLAGES :
Se différencie de l’appellation «Côtes 
du Roussillon» pour une restriction de 
rendement qui est de 45 hl/ha pour la 
première, de 50 pour la deuxième et ne 
concerne que les vins rouges.
Parmi cette appellation :  
AOC Côtes-du-Roussillon Caramany,  
AOC Côtes-du-Roussillon Tautavel,  
AOC Côtes-du-Roussillon Latour de 
France, AOC Côtes-du-Roussillon 
Lesquerde.
AOC CORBIÈRES-BOUTENAC :
Voir .
AOC LIMOUX CONTIENT  
LES SOUS-APPELLATIONS :
AOC Limoux Blanquette de Limoux, 
AOC Limoux Méthode Ancestrale, 
AOC Limoux blanc, AOC Crémant 
de Limoux, AOC Limoux rouge.
AOC MINERVOIS CONTIENT  
LES SOUS-APPELLATIONS : 
AOC Minervois-la-Livinière (exclusivement 
des vins rouges produits sur un terroir 
situé dans la région du «Petit Causse»),  
AOC Muscat de Saint-Jean de Minervois.
AOC SAINT-CHINIAN BERLOU :
Situé sur les communes de Berlou, 
Essenon-sur-Orb, Prades-sur-Vernazobre, 
Roquebrun, Vieussan.
AOC SAINT-CHINIAN ROQUEBRUN : 
Situé sur les communes de Cessenon-
sur-Orb, Roquebrun, Saint-Nazaire-de-
Ladarez, Vieussan.
LES DÉNOMINATIONS  
DE L'AOC LANGUEDOC 
AOC Languedoc-Quatourze, 
AOC Languedoc-Pézenas,
AOC Languedoc-Grés de Montpellier,
AOC Languedoc-Sommières,
AOC Languedoc-Cabrières,
AOC Languedoc-Saint-Saturnin,
AOC Languedoc-Montpeyroux,
AOC Languedoc-Saint-Georges-d’Orques,
AOC Languedoc-La Méjanelle,
AOC Languedoc-Saint-Drézéry,
AOC Languedoc-Saint-Christol.

de calcaire sont le berceau d’une viticul-
ture encore confidentielle et modeste. 
Pourtant, une quinzaine de viticulteurs 
travaille au quotidien ces pentes abruptes 
pour tirer le meilleur de ces vignes. Ap-
pellation résolument marquée par les in-
fluences du Massif Central, on y retrouve 
néanmoins la culture du Cabernet Franc 
qui donnera aux vins des profils encore 
marqués par le Sud-Ouest.

 Le petit vignoble d’Estaing est si ardu à 
travailler qu’un proverbe aveyronnais dit : «Si tu veux 
que ton héritière travaille durement, tu n’as qu’à la 
marier avec un homme d’Estaing».

AOC Entraygues-le-Fel
Micro vignoble plutôt méconnu, l’appel-
lation Entraygues-le-Fel fait pourtant 
l’objet d’un renouveau dynamique depuis 
les années 80, porté par une nouvelle 
génération de viticulteurs. À cheval sur 
les départements du Cantal et de l’Avey-
ron, il s’agit sans nul doute du vignoble 
le plus montagnard d’Occitanie. Les 
coteaux abrupts sur lesquels les vignes 
sont cultivées en terrasses rendent les 
terres difficiles à travailler. Ces étroites 
parcelles, situées le long du Lot jouissent 
d’une exposition au sud qui garantit une 
maturité optimale des raisins.

 Si l’appellation d’Entraygues-le-Fel  
est aujourd’hui l’une des plus petites d’Occitanie  
en termes de superficie, il n’en a pas toujours été 
ainsi. Au milieu du XIXe siècle, le vignoble représentait 
pas moins de 1 000 ha qui ont malheureusement 
été décimés par les maladies comme le redoutable 
phylloxera.

LOT

AOC Cahors 
Entre océan Atlantique et mer Méditerra-
née, le vignoble Cadurcien est situé sur les 
contreforts du Massif Central. Son aire de 
production, qui s’étend sur 4 500 ha, est 
divisée en deux zones. L’une d’elle se situe 
entre 250 et 350 mètres d’altitude, sur le 
terroir calcaire du Causse. La deuxième 
quant à elle est composée de terrasses 
construites le long du Lot. La particularité 
de l’appellation tient dans l’utilisation 
ancestrale d’un cépage devenu embléma-
tique de ces terres : le Malbec.

 Le terme «Malbec» trouve son origine 
au XVIIIe siècle lorsqu’un certain monsieur Malbeck – 
exploitant viticole de la région – diffusa ce cépage en 
lui donnant son nom de famille.

LOT TARN-ET-GARONNE

AOC Coteaux du Quercy
Petite surface de 250 ha, l’AOC Coteaux 
du Quercy a la particularité d’abriter des 
vignobles qui cultivent essentiellement du 
Cabernet Franc, cépage rouge embléma-
tique du Bordelais. Il donne une singu-
larité aux vins qui s’expriment avec une 
trame assez tannique.

 C’est dans l’aire de production des 
Coteaux du Quercy que sont cultivées les délicieuses 
grappes de «Chasselas de Moissac» dont on adore se 
régaler en automne.

le dossier

LOT-ET-GARONNE

AOC Côtes-du-Marmandais
Non loin de la forêt des Landes et véri-
table carrefour entre l’appellation Aqui-
taine de l’Entre-Deux-Mers et ceux de 
l’Agenais, l’AOC Côtes-du-Marmandais 
constitue une aire de production de 1 320 
ha. Faites de coteaux et de vallons, les 
vignes sont cultivées sous l’influence du 
climat océanique. De part et d’autre de la 
Garonne, on observe ici des terroirs bien 
distincts : rive droite, des sols faits d’argile 
et de calcaire ; rive gauche, des sols 
constitués de graves. Cette typicité per-
met aux 90 viticulteurs de l’appellation 
de produire des vins puissants comme des 
vins plus élégants et soyeux.

 Le terroir des Côtes-du-Marmandais 
fait l’objet d’une grande attention de la part des 
viticulteurs qui la font vivre. Jeune et dynamique, 
l’appellation tend par exemple à développer la surface 
des sols exploités en agriculture biologique. 

AOC Côtes-de-Duras 
À une centaine de kilomètres de l’Atlan-
tique, non loin de Bergerac, 2 000 ha de 
vignes sont cultivés sous l’appellation 
Côtes-de-Duras. Les vignobles, installés 
sur de petites collines, bénéficient d’un 
climat océanique qui conviendra particu-
lièrement à la culture de cépages rouges. 
Sans surprise, nous retrouvons parmi ces 
cépages le Merlot, Cabernet Sauvignon 
et Franc mais aussi le Malbec, comme un 
trait d’union entre Aquitaine et Occitanie. 
Les nectars sont souvent corsés avec de 
profonds arômes comme le cuir.

 Depuis plusieurs années, un travail de 
restructuration du vignoble est opéré par  
de nombreux viticulteurs qui ont à cœur de 
développer la renommée des vins de Duras. 

GERS LOT-ET-GARONNE  
TARN-ET-GARONNE

AOC Brulhois 
Située entre les rives de la Garonne et les 
collines gasconnes, l’appellation Brulhois 
tire sa singularité d’une identité à la fois 
Aquitaine et Occitane. Si son origine 
remonte à l’époque Gallo-Romaine, il fau-
dra attendre le XIVe siècle et l’occupation 
anglaise pour le commerce de ses vins.  
À l’époque, plusieurs dizaines de milliers 
d’hectolitres de ce nectar sont exportées 
grâce aux gabarres jusqu’au port de Bor-
deaux puis distribués dans toute l’Europe. 
Tombé dans l’oubli après la Révolution, le 
vignoble connaît néanmoins un renou-
veau depuis une trentaine d’années.

 Produisant majoritairement du vin rouge, 
les vins du Brulhois ont longtemps été appelés «vins 
noirs» en raison de leur robe très sombre due au 
cépage du Tannat.

LOT-ET-GARONNE  
TARN-ET-GARONNE

AOC Buzet
Situées de part et d’autre de la Baïse, sur 
des sols riches en minéraux, les vignes 
jouissent d’un climat océanique plus 
clément que sur la côte Aquitaine et d’un 
ensoleillement important. L’appella-
tion dispose d’un écosystème singulier, 
composé d’une faune exceptionnelle. 
Singularité dont elle a su tirer profit en 
s’engageant depuis plus de 10 ans dans la 
voie de la responsabilité sociétale  
et environnementale (RSE).

 Si l’on compte quelques producteurs 
indépendants au sein de l’aire de production de 
Buzet, 97 % de la production est réalisée par la cave 
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coopérative de Buzet qui participe activement  
au renom de l’appellation.

TARN-ET-GARONNE

AOC Saint-Sardos
C’est avec la fondation de l’abbaye de 
Grand-Selve au XIIe siècle que les moines 
développent ici la culture de la vigne. 
Le relief vallonné sur lequel les vignes 
sont cultivées bénéficie d’une excellente 
exposition et permet la production de vin 
rouges réputés pour leurs arômes  
de réglisse et d’épices.

 C’est grâce au roi d’Angleterre Richard 
Cœur de Lion qui autorisa en 1274 la libre circulation 
des vins jusqu’à la Gironde que les vins de Saint-
Sardos ont atteint jadis une grande renommée.

HAUTE-GARONNE  
TARN-ET-GARONNE

AOC Fronton
Il y a fort longtemps, autour du XIIIe 
siècle, le vignoble de Fronton était la 
propriété des chevaliers de l’ordre de 
Saint-Jean-de-Jérusalem. D’ailleurs, son 
cépage emblématique la Négrette aurait 
été ramenée de Chypre lors de l’une de 
leur croisade.
Si ce cépage est capricieux, il donne pour-
tant des vins structurés et très aroma-
tiques qui font l’identité de l’appellation. 
Aujourd’hui, l’aire de production des vins 
de Fronton couvre 2 400 ha situés sur la 
rive gauche du Tarn. Elle est composée 
de trois terroirs qui correspondent à trois 
anciennes terrasses du Tarn.

 Lors du siège de Montauban au 
XVIIe siècle, Louis XIII et le Cardinal de Richelieu 
apprécièrent particulièrement les vins de Fronton et 
se livrèrent à des dégustations comparatives entre les 
vins des villages voisins de Fronton et de Villaudric.

TARN

AOC Gaillac
Un des plus anciens vignobles de France, 
Gaillac couvre aujourd’hui 6 800 ha dont 
3 150 sont cultivés en AOC. L’aire de 
production, faite de plaines et de coteaux, 
est divisée en six terroirs afin de garantir 
une identité unique à chacun des vins qui 
y sont produits. Foulés par les Romains, 
les barbares, les pèlerins et les moines, les 
terres de Gaillac sont riches d’une histoire 
qu’elles ont su conserver en ne cessant 
jamais de cultiver les cépages millénaires.

 Si vous vous demandez pourquoi le 
vignoble Gaillacois abrite de nombreux pigeonniers, 
c’est parce que pendant longtemps, le seul engrais 
qui y était autorisé dans la culture de la vigne était la 
«colombine», autrement dit les déjections de pigeons.

GERS  
AOC Côtes-de-Saint-Mont 
Comme une bénédiction, l’appellation 
Côtes-de-Saint-Mont se trouve à la 
croisée des deux principaux chemins 
de Saint-Jacques de Compostelle. Le 
vignoble trouve ses origines en 1050, 
lorsque les bénédictins y fondèrent le 
Monastère de Saint-Mont. C’est grâce 
aux pèlerins que la réputation  
des nectars se répand.

 Le vignoble de Saint-Mont couvre  
46 communes dont la plupart sont de véritables 
joyaux de notre patrimoine.
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